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LONZA DI MAIALE BURRO E SALVIA 

 
INGREDIENTI (PER 8 PERSONE): 

 

16 FETTINE DI 

LONZA DI MAIALE 

 
 

125 G DI BURRO 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
SALE 

 
 

2 CIUFFI DI SALVIA 

 
 

2 CUCCHIAI 
D’ACQUA 
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MEZZO BICCHIERE 

DI VINO BIANCO 

 
 

 

UTENSILI: 

 

TAGLIERE 

 

 

 

COLTELLO 

 

 

 

 

 

 

 

2 PADELLE 

 

 

 

MESTOLO DI LEGNO 
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PROCEDIMENTO: 

 

LAVATE LE FOGLIE DI 

SALVIA E 

ASCIUGATELE 

 

 

 

 

 

 

 

 

TAGLIATE LA SALVIA A 

PEZZETTI 

 

 

NELLA PADELLA FATE 

SCIOGLIERE IL BURRO 

CON LA SALVIA E I DUE 

CUCCHIAI D’ACQUA 
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ORA NELLA PADELLA 

METTETE ANCHE LA 

LONZA DÌ MAIALE E 

AGGIUNGETE UN PO’ 

DI SALE 

 

 

 

AGGIUNGETE UN PO’ 

DÌ VINO 

 

GIRATE LE FETTINE DI 

LONZA PIÙ VOLTE 

FINCHÉ NON SARANNO 

BEN COTTE 
 

 

 

BUON APPETTITO!!! 

 

 


